MASTERBUILT

/1\ VARNING - SAKERHETSFORESKRIFTER - LAS INNAN ANVANDNING /1\

+ Dra alltid ut kontakten ur eluttaget innan du utfér underhall pa grillen.

« Se till att grillen har svalnat helt fér att undvika brénnskador.

« Vissa delar kan ha skarpa kanter. Var férsiktig for att undvika skador.

« Anvénd bara pizzaugnen pé en vél underhallen och vél ventilerad utomhusagrill. Alla ytor, inklusive grillgaller,
grenrér, eldstad och fettbehallare pa grillen méste rengéras fore varje anvandning.

* Anvénd aldrig pizzaugnen inomhus.

* Rér inte pizzaugnen eller pizzastenen férrén enheten har svalnat helt. Pizzaugnen och pizzastenen blir mycket
varma nar de anvénds. Var ytterligt forsiktig.

« L&t inte annan mat &n pizza- eller bréddeg komma i kontakt med stenen. Livsmedel som innehéller fett, olja
eller smor (kott, olivolja, kakor, kex etc.) far inte komma i direkt kontakt med stenen.

+ Grill och brénsle ingér inte.

« Bér alltid varmebesténdiga ugnshandskar eller handskar avsedda fér utomhusmatlagning nér du haller pa
med pizzaugnen.

* Ldmna inte pizzaugnen obevakad och |t inte barn utan uppsikt vara i ndrheten nér grillen &r pa eller varm.
+ Ta inte bort pizzaugnen frén grillen férrén den &r helt kall.

« Varning! Pizzastenen &r mycket émtalig och kan g& sénder om den tappas.

MONTERING FOR MASTERBUILT GRAVITY SERIES™ ENDAST GRILLAR

Montera varmeskydd pa For att halla fast vdrmeskydden monterar du
bada sidor av grenrdret. vérme-clipsen for varmeskydd pa grenréret.
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GRAVITY SERIES

Anvénd front-, bak-, vdnster- och hgerpaneler fér att

tacka alla dppna utrymmen i ugnsutrymmet. Paneler &r Monteringen arklar.

markta s att de motsvarar Gravity Series Grill modellnum-
mer

Pizzaugnen ska ha samma
position som grillgallret.

Kod fér instruktionsbladet: 9818220001 220413-GH



REKOMMENDERAD ANVANDNING FOR MASTERBUILT GRAVITY SERIES™

Observera: Tillagningstider och temperaturer anges som allménna riktlinjer. Tider och temperaturer kan variera
beroende pé personliga preferenser, vaderférhallanden, grilltyp och prestanda. Resultatet kan variera.

1. Se till att ugnen &r monterad i grillen innan du slér pa den.

2. Forvarm grillen till en temperatur mellan 280 och 370 grader Celcius med ugnen i grillen och locket sténgt.
Anvénd lagre temperaturer for tjock skorpa och hégre temperaturer fér tunn skorpa.

3. Nér grillen har natt den instéllda temperaturen, Iagg in pizzan i ugnen. Var ytterst forsiktig, pizzaugnen och
pizzastenen &r extremt heta.

4.laga pizzan med locket sténgt. Du behdver inte rotera pizzan under hela tillagningen.

5. Vi rekommenderar att du grédddar pizzan i 3-5 minuter. Resultatet kan variera.

TIPS

1. Virekommenderar att du anvdnder majsmjdl fér att férhindra att pizzan fastnar pa stenen. Var férsiktig,
pizzaugnen och stenen blir extremt varma.

2. Vi rekommenderar att du anvander en stor spatel med ldnga handtag eller ett pizzaskal nér du sétter in
och tar ut pizzan i ugnen

HUR MAN GOR RENT

+ Nér du har grdddat den sista pizzan kan du rengéra pizzaugnen genom att lata grillen st pa hag effekt i
cirka 15 minuter. Eventuella rester bér brannas bort och du kan skrapa bort rester frdn pizzastenen. Anvand
en langskaftad, mild rengéringsborste for att skrapa bort eventuella rester. Var ytterst férsiktig, resterna,
pizzaugnen och pizzastenen kommer att vara extremt heta.

+ Anvénd inte hushéllsrengéringsmedel eller vétskor pé pizzastenen.

« Lat aldrig fukt samlas pé pizzastenen. Tvétta aldrig stenen med tvél och vatten. Bl6t inte pizzastenen.

» Torka av metallytor med ett milt, icke-slipande rengéringsmedel (t.ex. vindger och vatten). Torka av med en
ren luddfri trasa. Gor detta férst nér pizzaugnen och pizzastenen har svalnat helt.

GAS

1. Ta bort grillgallret.

2.0m grillen har ribbor fér smakséttning, ta bort dem.

3. Byt ut matlagningsgallret.

4. Placera pizzaugnen ovanpa grillgallret.

5. Anvéand paneler for att tdcka sa mycket som méjligt av matlagningsytan.
6. Det &r okej om pizzaugnen inte &r centrerad.

REKOMMENDERAD ANVANDNING PA EN GASGRILL

Observera: Tillagningstider och temperaturer anges som allménna riktlinjer. Tider och temperaturer kan variera
beroende pa personliga preferenser, véderférhallanden, grilltyp och prestanda. Resultatet kan variera.

MONTERING PA GASGRILL

1. Installera ugnen med hjélp av monteringsstegen.

2.Ta bort pizzastenen om du behdver komma &t brdnnarna med en téndare.

3.Tand grillen och sétt alla brdnnare pa HIGH.

4. Se till att du byter ut din pizzasten. Var ytterst forsiktig, pizzaugnen kan vara mycket varm.

5. Hall locket 6ppet och varm upp grillen i cirka 15 minuter.

6. Nar grillen har nétt den instéllda temperaturen, 1dgg in pizzan i ugnen. Var ytterst férsiktig, pizzaugnen och
pizzastenen &r extremt heta.

7.Laga pizzan med locket sténgt. Du behdver inte rotera pizzan under hela tillagningen.

8. Vi rekommenderar att du tillagar pizzan pa HIGH (hég temperatur) i cirka 3-5 minuter.



TIPS

1. Virekommenderar att du anvdnder majsmjél for att férhindra att pizzan fastnar pa stenen. Var férsiktig,
pizzaugnen och stenen blir extremt varma.

2. Virekommenderar att du anvander en stor spatel med langa handtag eller ett pizzaskal nér du s&tter in och
tar ut pizzan i ugnen

PELLETS

MONTERING PA PELLETSGRILL

1.Ta bort grillgallret.

2.0m din pelletsgrill &r férsedd med en vérme- eller fettavledare for hela grillen ska du ta bort den.
3. Byt ut gallret.

4. Placera pizzaugnen ovanpé grillgallret.

5. Anvénd paneler for att tdcka sa mycket som majligt av matlagningsytan.

6. Det &r okej om pizzaugnen inte &r centrerad.

REKOMMENDERAD ANVANDNING PA PELLETSGRILL

Observera: Tillagningstider och temperaturer anges som allménna riktlinjer. Tider och temperaturer kan
variera beroende pa personliga preferenser, vaderférhéllanden, grilltyp och prestanda. Resultatet kan
variera.

1. Installera ugnen med hjélp av monteringsstegen.

2.Tand grillen och stéll in temperaturen s& hégt som méjligt. Vi rekommenderar 260 Celsius om méjligt.

3. Sténg locket och férvarm ugnen tills grillen nér den instéllda temperaturen.

4.Nar grillen har nétt den instéllda temperaturen, 1dgg in pizzan i ugnen. Var ytterst férsiktig, pizzaugnen och
pizzastenen &r extremt heta.

5. Laga pizzan med locket stdngt. Du behéver inte rotera pizzan under hela tillagningen.

6. Vi rekommenderar att du tillagar pizzan p& HIGH (hég temperatur) i cirka 5-8 minuter.



TIPS

1. Vi rekommenderar att du anvander majsmjél for att férhindra att pizzan fastnar pa stenen. Var
forsiktig, pizzaugnen och stenen blir extremt varma.

2. Virekommenderar att du anvander en stor spatel med langa handtag eller ett pizzaskal nar du
séatter in och tar ut pizzan i ugnen

&

GARANTI

Masterbuilt® garanterar att alla produkter &r fria fran material- och tillverkningsfel vid korrekt montering, normal anvéandning och rekommenderad skotsel i 1 ar (2 &r fér produkter
kopta i Europa) fran och med datumet for det ursprungliga inképet i detaljhandeln. Masterbuilt®-garantin técker inte fargen eftersom den kan brénnas av vid normal anvéndning.
Masterbuilt®-garantin tacker inte rost. Masterbuilt kraver inképsbevis vid garantiansprak, t.ex. ett kvitto.

NAR BORJAR GARANTIN GALLA?

Garantin bérjar gélla frén och med det ursprungliga inkdpsdatumet och omfattar endast den ursprungliga képaren. Fér att garantin ska gélla méste du registrera grillen. Om ett

material- eller tillverkningsfel upptécks under den géllande garantiperioden vid normal anvandning och normalt underhall kommer Masterbuilt®, efter eget gottfinnande, att er-
sétta eller reparera den defekta komponenten utan att du behdver sté fér ndgon kostnad for sjélva komponenten. Garantin géller inte for arbete eller andra kostnader i samband
med service, reparation eller drift av grillen. Masterbuilt® betalar alla fraktkostnader for garantidelar.

AUSTRALIEN: Vara varor har garantier som inte kan uteslutas enligt den australiska konsumentlagen. Du har rétt till erséttning eller aterbetalning vid stérre fel och ratt till ersétt-
ning fér andra rimligen férutsebara férluster eller skador. Du har ocksa rétt att f& varorna reparerade eller utbytta om varorna inte héller godtagbar kvalitet och felet inte utgor ett
storre fel.

VAD TACKS INTE IN?

Denna garanti géller inte f6r skador som orsakats av missbruk eller anvéndning av produkten fér andra &ndamal &n de fér vilka den &r konstruerad, skador som orsakats av
bristande korrekt anvéndning, montering, underhall eller installation, skador som orsakats av olyckor eller naturkatastrofer, skador som orsakats av obehdrig montering eller mo-
difiering eller skador under transport. Garantin tacker inte skador till féljd av normalt slitage vid anvéndning av produkten (t.ex. repor, bucklor, bucklor och flisor) eller féréandring-
ari grillens utseende som inte péverkar dess prestanda. Kommersiell anvandning rekommenderas inte vid anvandning av Masterbuilt-produkter och denna garanti géller inte for
kommersiell anvéndning av ndgot slag. Denna anvéndning r till exempel avsedd for restauratdrer, cateringfirmor, slakterier, uthyrningsfirmor, matbilar och andra kommersiella
enheter.

Denna begrénsade garanti ar exklusiv och ersétter alla andra garantier, skriftliga eller muntliga, uttryckliga eller underférstadda, inklusive men inte begrénsat till garantier om
séljbarhet eller limplighet for ett visst &ndamal. Varaktigheten av alla underforstédda garantier, inklusive alla underforstadda garantier for séljbarhet eller [amplighet fér ett visst
&ndamal, &r uttryckligen begrénsad till varaktigheten av garantiperioden for den tillimpliga komponenten.

Kdparens exklusiva kompensation vid brott mot denna begrénsade garanti eller mot ndgon underférstddd garanti ska begrénsas enligt vad som anges hér till utbyte. Masterbuilt
ska under inga omsténdigheter vara ansvarig for sérskilda, tillfélliga eller féljdskador.

Denna garanti ges till dig utéver alla réttigheter och réttsmedel som du har enligt lagar och férordningar om konsumentskydd. Denna garanti paverkar inte pa nagot sétt dina
juridiska réttigheter enligt lagstadgade garantibestdmmelser i din stat eller ditt bosattningsland, inklusive Europa eller Australien. Beroende pé din stat eller ditt boséttningsland
kan begrénsningar av ldngden pé en underférstddd garanti eller de skadestand som du har tillgéng till inte begrénsas av denna garanti.

v

Om du kdper en Masterbuilt®-produkt genom en obehdrig aterférséljare upphdr garantin att galla. En obehdrig &terforsaljare definieras som en &terforsaljare som inte uttryckli-
gen har fatt tillstdnd av Masterbuilt® att sélja Masterbuilt®-produkter.

Masterbuilt® Mfg., LLC, 5032 Milgen Ct., Columbus, GA 31907 USA support.masterbuilt.com

Masterbuilt®Kamado Joe Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJDen Haag, Netherlands service@masterbuilt.com
Masterbuilt®Kamado Joe UK Limited 3 Maritime House, The Hart,Farnham, GU9 7HW, England service@masterbuilt.com




