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/. VARNING

* Denna bruksanvisning innehaller viktig information som ar nodvandig for en
korrekt montering och saker anvandning av utrustningen.

e | 3s och fdlj alla varningar och instruktioner innan du monterar och anvander
utrustningen.

o Behall den har bruksanvisningen for framtida anvandning.

Underlatenhet att folja dessa anvisningar kan leda till eldsvada, explosion eller
brandfara som kan orsaka skada pa egendom, personskada eller dodsfall.

AN

/" KOLMONOXIDFARA

o Nar man bréanner kol eller flis avger det kolmonoxid, som inte har ndgon lukt och
kan orsaka dodsfall.
¢ Anvand endast utomhus dar det &r val ventilerat.



/'y VARNINGAR OCH VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

LAS ALLA INSTRUKTIONER

 VARNING! Grillen blir mycket het. Flytta inte p& den
under anvandning.

e VARNING! Anvénd inte inomhus!

e VARNING! Anvénd inte alkohol, bensin eller andra liknande vatskor for att tanda
grillen.

 VARNING! Hall barn och husdjur avlagsna fran grillen vid alla tillfallen. Lat INTE
barn anvanda grillen. Nara uppsyn kravs nar barn eller husdjur befinner sig i

narheten av grillen.

? 4

* Anvand inte grillen i slutna och/eller beboeliga utrymmen som hus, talt, husvagnar,
husbilar, batar. Risk f6r kolmonoxidférgiftning som kan orsaka dodsfall.

e Anvand alltid grillen i enlighet med alla tillampliga lokala, statliga och federala
eldningsbhestammelser.

* Se till att samtliga muttrar, skruvar och bultar sitter ordentligt dtdragna fére varje
anvandning.

e Anvand aldrig grillen under dverliggande konstruktioner som tak, garagedorra,
markiser eller 6verhang.

o Grillen &r ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.

o Hall ett minsta avstand pa 3 meter fran dverliggande konstruktioner, vaggar, skenor
eller andra strukturer.

* Hall ett minsta avstand pa 3 meter fran allt brannbart material, t.ex. tra, torra
vaxter, gras, borstar, papper eller kanvas.

e Anvand aldrig grillen fér annat an den avsedda anvandningen. Denna grill ar INTE
avsedd for kommersiellt bruk.

* Det rekommenderas INTE att anvanda tillbehér som inte levereras av Kamado Joe
eftersom de kan orsaka personskada.



/t, VARNINGAR OCH VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

* Anvandning av alkohol, receptbelagda eller receptfria lakemedel kan paverka
anvandarens férmaga att montera eller pa ett sékert satt anvanda grillen.

e Ha alltid en brandslackare till hands vid all anvandning av grillen.

e Vid matlagning med olja eller fett, ska en brandslackare av typ BC eller ABC vara
tillganglig.

e Om olja eller fett borjar brinna ska du inte forscka slacka elden med vatten.
Kontakta brandkaren omedelbart. En brandsléackare av typ BC eller ABC kan i vissa
fall begransa elden.

* Anvand grillen pé en plan, icke brannbar, stabil yta exempelvis jord, betong, tegel
eller sten. Ett asfaltunderlag kanske inte ar lampligt for
detta d&ndamal.

* Grillen maste std pa marken. Placera inte grillen pa bord eller bankar. Flytta INTE
grillen dver ojamna ytor.

e Anvénd inte grillen pa tré eller brénnbara ytor.

* Hall grillen ren och fri frén brannbara material som bensin och andra brandfarliga
angor och vatskor.

e L amna inte grillen obevakad.

* Se till att inte ndgon befinner sig nara grillen antingen under anvandning eller
innan den har svalnat.

* Anvand aldrig koksredskap av glas, plast eller keramik i grillen. Placera aldrig
tomma kokkarl i grillen under anvandning.

* Flytta aldrig grillen medan den anvands. L&t grillen svalna helt (under 45 © C) innan
du flyttar eller forvarar den.

e Forvara aldrig grilenl som innehdller het aska eller kol. Férvara endast nar grillen
ar helt slackt och alla ytor ar kalla.

o Anvind aldrig en grill som ett virmeelement. LAS KOLMONOXIDFARA.

e Grillen ar HET under anvandning och kommer att fortsatta att vara HET medan den
svalnar. Var FORSIKTIG. Bar skyddshandskar/-vantar.

* Knuffa eller sla INTE grillen for att forhindra personskador, skador pa grillen eller
att het vatska spiller eller stanker.

* Var forsiktig nar du tar mat fran grillen. Alla ytor &r HETA och kan
orsaka brannskador. Anvand skyddshandskar/-vantar eller langa, stabila
matlagningsverktyg for att skydda dig mot heta ytor eller stank fran
matlagningsvatskor.

e Rorinte HETA ytor.



/', VARNINGAR OCH VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

e Grillen ar HET under anvéndning. For att undvika brannskador, hall ansiktet och
kroppen borta frén ventiler och nar du lyfter pa locket. ,&nga och varm luft kommer
ut under anvandning.

* Vid tillagning 6ver 175 ° C, dppna grillen forsiktigt (eller tappa ut luft ur grillen)
varje gang du lyfter pa kupolen for att forhindra baktandning - en vag av vit, het
dnga orsakad av en plétslig tillforsel av syre. Oppna locket delvis 5-8 cm under ca 5
sekunder for att varmen ska kunna komma ut.

e Spjallen ar HETA under anvandning och kommer att fortsatta att vara HETA medan
de svalnar. Det rekommenderas att bara skyddshandskar nar du justerar.

* Grill har en Gppen laga. Hall handerna, haret och ansiktet borta fran elden. Luta
dig INTE over grillen under tandning. Langt har och (st sittande klader kan bérja
brinna.

o TAPP INTE flodena av forbranning och ventilation.

* Tack inte matlagningsgallret med metallfolie. Detta kommer dra &t sig varme och
kan orsaka skador pa grillen.

o Lamna aldrig GLODANDE kol eller aska obevakad.

¢ Branslekallan ska vara glodhett i minst 30 minuter fore anvandning.

e | aga inte mat innan branslekallan ar tackt med aska.

* Avlagsna inte asklddan medan ask och kol &r HETT.

¢ Anvand skyddshandskar vid hantering av denna grill eller nar du arbetar med eld.
Anvénd skyddshandskar eller langa, robusta verktyg nar du lagger i ved eller kol.

e Anvand aldrig trakolstandvatska, bensin, alkohol eller andra mycket
flyktiga vatskor for att tanda trakol. Dessa vatskor kan explodera och orsaka
personskador eller dodsfall.

e Max mangd trakol for Classic Il ar 2,7 kg. Fyll aldrig kolgallret for mycket. Detta
kan leda till allvarliga personskador samt skador pa grillen.

e Kassera kall aska genom att placera den i aluminiumfolie och blotlagga i vatten,
slang sedan i en icke-brénnbar behallare.

e Koka inte innan branslet har en askbelaggning.

¢ VARNING! Denna grill blir mycket varm, ror inte den under drift.

e Anvand inte inomhus!

* VARNING! Anvand inte sprit eller bensin fér tdndning eller ater-tandning! Anvéand
endast brastdandare som uppfyller EN 1860-3!

* VARNING! Hall barn och husdjur borta.

* Anvand inte grillen i ett trangt och/eller beboeligt utrymme, t.ex. hus, talt,
husvagnar, husbilar, batar. Risk fér dodsfall vid kolmonoxidforgiftning.

SPARA DESSA ANVISNINGAR



1. OVRE VENTIL (1)
GRILLKUPOL (1)
HALVMAN-FORMADE
MATLAGNINGSGALLER (2)
TILLBEHORSSTALL (1)
KERAMISKA VARMEDEFLEKTORER (2)
DIVIDE & CONQUER® FLEXIBEL
MATLAGNINGS-HYLLA (1)

7.  ELDSTADRING | ROSTFRITT STAL (1)

8.  GRILLGALLER | GJUTJARN (1)

9. ELDSTADVAGGAR (5)

10. ELDSTAD-BAS (1)

11. UTDRAGBAR ASKLADA (1)

12. VANSTER SIDOHYLLA (1)

13. HOGER SIDOHYLLA (1)

14. GALLERVERKTYG (1)

15. RILL-GREPP (1)

16. GRILLBAS (1)

17. METALLVAGN (1)

18. LASBARA SVANGHJUL (2)
ICKE-LASBARA SVANGHJUL (2)

19. BORTTAGNINGSVERKTYG FOR
GANGJARN (1)

20. KERAMISKA FOTTER (3)
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Installation av grillen

PACKA UPP DIN GRILL

1 Klipp av plastbanden och avldgsna ladans

over och sidopaneler.

2 Lyft upp grillvagnens dverdel och avldgsna plasten fran
grillens dversida.

3 Oppna grillens kupol och avlagsna féremélen inuti grillen. Var
forsiktig nar du hanterar interna keramiska delar.

KAMADO JOE-GRILL MED VAGN

1 Nar de inre komponenterna har avlagsnats fran grillen, lyft
grillen ur l[ddan och stall den at sidan. P& grund av grillens vikt,
rekommenderar vi att tvd personer utfér den har uppgiften.
Lyft INTE grillen med hjalp av sidohyllorna. Ta tag i det bakre
gangjarnet och den framre ventilationséppningen nar du lyfter
grillen. Anvand skyddshandskar nar du lyfter och var ytterst
forsiktig.

2 Avlagsna plasten som lindad runt grillvagnens bas.

3 Las hjulen langst ner pa grillvagnen. Montera ihop
grillvagnens tva delar med de medfdljande skruvarna i rostfritt
stal, som redan ar monterade langst ner pa vagnen.

4 Anvand samma lyftteknik som tidigare for att lyfta upp
grillen pa vagnen. Justera grillen p& vagnen sa den nedre
ventilationséppningen &r viand framat mot vagnen. Framsidan pa

vagnen &r den sida som har tva sparrhjul.






z
o
)
i%
L
=
>
=
<
n

=
»

10






STA SJALV-VERSION



13



Justering av sparren

Sparren pa Classic Il dr redan justerad for att vara ultratit.
Anvand dessa instruktioner om du behover utfora nodvandiga justeringar.

CLASSIC Il SPARR

For att dra at och lossa sparrens installning ska du anvanda en liten insexnyckel. Justera
installningsskruven for att sanka sparrplattan och l&gg i distanshallaren. Nar distanshal-
laren &r pd plats satter du tillbaka sparrplattan genom att dra at instéallningsskruven.

Sakerhetsinformation
VAR FORSIKTIG

Gangjarn och band befinner sig under hég spanning, underlatenhet att félja
instruktionerna i ratt ordning kan orsaka allvarliga personskador.

GANGJARN
Férsok inte att ta isdr gangjarnet eller lossa banden pa grillen utan borttagningsverktygen.

NOTERA: Borttagningsverktygen fér gangjarnet (inklusive distanshallare, bricka
och hexmutter). Spara dessa delar utifall gangjarnet maste avlagsnas vid ett
senare tillfalle. Gangjarnet kan inte avlagsnas pa ett sakert satt utan dessa delar.

Anvénd bottenytan och den framre nedre ventiloppningen som lyftpunkter (Lyft
inte grillen med gangjarnet, bandbeslagen eller handtaget eftersom det kan leda
till att kupolen lossnar fran bandet).

Endast mindre justeringar av kupolens vikt rekommenderas enligt anvisningarna pa sidan
16.

PACKNING

Sjalvrengoring med en naturlig varmecykel rekommenderas.

Anvénd inte kemikaliebaserade rengdringsmedel pa packningen.

Om det ar absolut nédvandigt, ska du forsiktigt torka bort eventuella spill eller fukt.
Gnugga eller skrapa inte packningen vid rengoring. Om du gnuggar for mycket kan det
orsaka slitage.



Rengoring och skatsel

Din Kamado Joe-grill dr tillverkad av material av hog kvalitet och sa
skotsel och underhall blir minimala. Det bista séttet att skydda din

Kamado Joe fran vider och vind dr med ett grillskydd.

Ett latt sprucket porslin som kallas for krackelering ar en del av de

naturliga egenskaperna.

SJALVRENGORANDE

1 Tillsatt kol och tand det.

2 Montera det flexibla matlagningsstallet Divide & Conquer® i det dvre
laget och béda varmedeflektorerna pa tillbehdrsstallet.

3 Oppna de dvre och nedre luftventilerna helt och 13t temperaturen inuti
grillen stiga till 315°C medan

kupolen stangd.

4 Hall temperaturen vid cirka 315 © C i 15-20 minuter.

5 Stang den nedre ventilen helt och vanta ytterligare 15-20 minuter innan
du stanger den dvre ventilen.

Denna process kommer att branna bort oonskade rester inuti grillen.
N&r du ska laga mat nasta gang ska du borsta av grillgallret med

en vanlig grillborste. Anvand en mjuk borste pa keramikytan for att
avldgsna eventuella rester. Varmedeflektorplattorna kommer dven de
vara fria fran brénda rester efter processen har slutférts. Borsta av
dem med en mjuk borste efter rengoring. Om varmedeflektorerna blir
smutsiga vid normal anvandning, ska du vanda den smutsiga sidan
nedat nar du ska laga mat nésta gang for att varmen fran elden ska
kunna automatiskt rengéra den smutsiga sidan.

En eller tvd génger om aret, bor du utfora en mer noggrann rengéring
av grillens insida. Avlagsna de inre delarna och ta bort eventuell aska
eller skrap som fastnat mellan grillens stomme och de inre delarna.
Anvand en plastborste for att rengéra den keramiska insidan och
plocka upp eller dammsug skrap i botten av grillen innan du satter
tillbaka de inre delarna.



Justering av klassiska luftbroganggarn

Luftbroganggirnet pa Kamado Joe Classic ir redan justerad for en
perfekt balans och stabilitet. Folj dessa instruktioner for ytterligare
justering som passar dina personliga 6nskemal.

Var forsiktig: Luftbrogdnggérn under stor spanning.

CLASSIC

1 Oppna kupolen p4 din Kamado Joe Classic-grill.

2 Hall kupolen oppen, placera 7mm-skiftnyckeln pa den platta delen
av skruven (se infalld bild 1).

3 Placera 9/16 skiftnyckeln pd muttern ovanpa fjaderlasplattan (se
infalld bild 1).

4 For att géra kupolen lattare att hoja, hall en 7mm skiftnyckel stilla
och rotera en 9/16 tums skiftnyckel medurs enligt bilden. Avlégsna
skiftnycklarna och kontrollera kupolen vid varje full rotation av
muttern. Om du vill att kupolen ska kannas tyngre ska du rotera
muttern moturs. Avlagsna skiftnycklarna och kontrollera kupolen vid
varje full rotation av muttern. Justera inte muttern sa att den kommer
emot muttern under kontakten (se infalld bild 1).




Infalld bild 1

Muttern under
kontakten

Brickor pé skruven

Justeringsmuttern pa
fjaderlasplattan

VERKTYG SOM KRAVS: EN 7MM (9/32 TUM) GPPEN SKIFTNYCKE OCH EN 9/16
TUM HYLSNYCKEL (ELLER 14 MM OPPEN SKIFTNYCKEL BORDE PASSA)




Snabbstartguide

DRIFTSATTNING

1 Tillsatt kol i eldstaden och ténd med en eller tva brasténdare.
2 Lat kupolen sta 6ppen i 10 minuter med den nedre ventilen helt
oppen.

3 Stang kupolen.

4 Borja att stdnga den 6vre och nedre ventilen nar kupolens

temperatur ar mindre &n 10 ° C fran din méltemeperatur.

HALLA TEMPERATUREN

For att sanka temperaturen, minskar du luftflodet genom grillen
genom att stanga ventilerna. Om du vill hoja temperaturen, oppnar

du ventilerna. Justering av ventilerna ar inte omedelbar, utan det tar
10-15 minuter for en justering att trada i kraft. Eftersom din keramiska
Kamado Joe haller virmen sa effektivt, kan det ta en stund att varma
upp den helt. Lat grillen st i 20-40 minuter eller upp till en timme fér
att stabilisera temperaturen innan du bérjar grilla.

LATA SVALNA

1 Stang bottenventilen helt nar du ar klar med matlagningen.

2 Nar temperaturen understiger 205°C stanger du den dvre
ventilen nastan helt, men ldmna ett liten 6ppning.

3 Tack inte grillen férran kupolen ar sval vid beroring.

FOR ATT SANKA TEMPERATUREN, STANGER DU VENTILERNA.
FOR ATT HOJA TEMPERATUREN, GPPNAR DU VENTILERNA.




SNABBTEMPERATURGUIDE

Ungefarliga temperaturer for olika matlagningstekniker.

GRILLNING 205 -315°C
BRYNING 260 -400°C
BAKNING 150 -400°C
ROSTNING 150 -230°C

ROKNING 105 -135°C

VAR FORSIKTIG

TAPPA UT LUFT
Vid tillagning éver 175 ° C, ska du férsiktigt 6ppna grillen (eller tappa ut luft ur
grillen) varje gang du lyfter pa kupolen fr att forhindra bakténdning.

VATSKOR
Spill inte vatskor inuti eller pa grillen medan den &r varm.

SIDOHYLLOR
Stall inte heta objekt pa sidohyllorna.

GNSTOR
Var forsiktig med gnistor och gléd om du anvander grillen pa ett tradack.

VID ANVADNING
Lamna aldrig grillen utan uppsyn medan grillkupolen oppen.




Matt
VIKTIGA NOTERINGAR VAD GALLER Mi\TT

Anvand det har som en allman guide for att installera den keramiska grillen i ett
inbyggt utomhuskak eller grillbord. Vi rekommenderar starkt att ni mater sjalva
grillen som ska installeras.

Bordet ska fistas pa marken eller viggen.

Icke brandfarligt byggmaterial rekommenderas for konstruktionen.

Ritningen ar inte skalenlig.

Classic Il Classic Il Big Joe Big Joe Il
Stand Alone Stand Alone Stand Alone  Stand Alone

KJ23NRHC | KJ15040721 | BJ24NRHC | KJ15040821
A 30.3 30.3 35.6 35.6
B 26.9 26.9 31.8 31.8
C 22.3 22.3 27.6 27.6
D 31.2 34.1 35.3 38.5
E 14.3 14.3 15.2 15.2
F 16.9 19.8 20.1 23.3
G 8.6 11.5 11.3 14.5
H 17 17 21.5 21.5
I 1.6 1.6 3.6 3.6
J 30.3 30.3 35.6 35.6
K 26.9 26.9 31.8 31.8
L 22.3 22.3 27.6 27.6
M 7.8 7.8 11.7 11.7
N 14.4 17.3 17.6 20.8
0 22.8 22.8 28.1 28.1
P 4.7 4.7 5.2 5.2
Q 3.6 3.6 5.6 5.6
R 9.3 9.3 13.2 13.2

SEDD FRAN SIDAN  SEDD FRAMIFRAN  SEDD OVANIFRAN
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BEGRANSAD GARANTI

Denna garanti galler for alla Kamado Joe®-produkter.

Begrinsad livstidsgaranti pa keramiska delar

Kamado Joe® garanterar att de viktigaste keramiska delarna som anvands i
denna Kamado Joe® grill och rok &r fria fran material- och tillverkningsfel sa
lange som den ursprungliga koparen ager grillen.

5 ARS GARANTI PA METALLDELAR OCH KETTLE JOE GRILLAR

Kamado Joe® garanterar att de viktigaste metalldelar och gjutjarnsdelar
som anvands i denna Kamado Joe® grill och rok &r fria fran material- och
tillverkningsfel under en period av fem (5) ar.

3 ARS GARANTI PA ELEKTRONISKA KOMPONENTER, VARMEAVLEDARE OCH

PIZZA STENAR

Kamado Joe® garanterar att de elektroniska komponenterna i denna Kamado
Joe® grill och rok ar fria fran material- och tillverkningsfel under en period av
tre (3] ar.

2 ARS GARANTI PA DIVERSE KOMPONENTER OCH STAENDE TILLBEHOR
Kamado Joe® garanterar att alla diverse komponenter som anvands i denna
Kamado Joe® grill och rok (inklusive, men inte begransat till termometer,
packningar och iKamand-styrenheter] eller Kamado Joe-tillbehor &r fria fran
material- och tillverkningsfel under en period av tva (2] ar.

Nar borjar garantitdckningen?

Garantitdckningen borjar pa det ursprungliga inkdpsdatumet och tacker bara
den ursprungliga képaren. For att garantin ska galla maste du registrera din
Kamado Joe® produkt med hjalp av produktregistreringssidan pa var hemsida.
Om du upptacker ett material- eller tillverkningsfel under den tillampliga garan-
tiperioden vid normal anvandning och normalt underhall kommer Kamado Joe®
att efter eget gottfinnande ersatta eller reparera den defekta komponenten utan
kostnad for sjalva komponenten. Denna garanti galler inte arbete eller andra
kostnader i samband med service, reparation eller drift av grillen. Kamado Joe
betalar alla fraktkostnader for garantidelar.

ENDAST INVANARE | AUSTRALIEN OCH NYA ZEELAND: Vara varor har garantier
som inte kan uteslutas enligt den australiska konsumentlagen. Du har ratt till en
ersattning eller dterbetalning for ett storre fel och kompensation for alla andra
rimligen forutsebara forluster eller skador. Du har &ven ratt att fa varan
reparerad eller utbytt om varan inte haller god kvalitet och felet inte innebar ett
storre fel.
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Vad som inte omfattas?

Denna garanti galler inte skador som orsakas av missbruk eller anvandning

av produkten for andra &ndamal &n for vilka den &r konstruerad. Skador som
orsakas av brist pa korrekt anvandning, montering, underhall eller installation,
skador orsakade av olyckor eller naturkatastrofer, skador orsakade av obehoriga
tillbehor eller modifieringar eller skador under transport galler inte. Denna ga-
ranti tacker inte skador fran normalt slitage fran anvandning av produkten (t.ex.
repor, bucklor, etc) eller forandringar i utseendet pa grillen som inte paverkar
dess prestanda.

DEN BEGRANSADE GARANTIN AR EXKLUSIV OCH GALLER | STALLET FOR
ANNAN GARANTI, SKRIFTLIG ELLER MUNTLIG, UTTRYCKLIG ELLER UNDER-
FORSTADD, INKLUSIVE MEN INTE BEGRANSAD TILL GARANTIN OM SAL-
JBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR ETT VISST ANDAMAL. VARAKTIGHETEN AV
ALLA UNDERFORSTADDA GARANTIER, INKLUSIVE ALLA UNDERFORSTADDA
GARANTIER FOR SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR ETT VISST ANDAMAL,
AR UTTRYCKLIGEN BEGRANSAD TILL VARAKTIGHETEN AV GARANTIPERIODEN
FOR DEN TILLAMPLIGA KOMPONENTEN.

KOPARENS EXKLUSIVA ATGARD VID BROTT MOT DENNA BEGRANSADE GA-
RANTI ELLER MOT NAGON UNDERFORSTADD GARANTI SKA BEGRANSAS

TILL UTBYTE ENLIGT VAD SOM ANGES HAR. KAMADO JOE® SKA UNDER INGA
OMSTANDIGHETER HALLAS ANSVARIG FOR SPECIFIKA SKADOR, TILLFALLIGA
SKADOR ELLER FOLJDSKADOR.

Denna garanti ges till dig utover alla rattigheter och mojligheter som du har
enligt lagar och férordningar om konsumentskydd. Denna garanti paverkar inte
pa ndgot satt dina juridiska rattigheter enligt lagstadgade garantibestammelser
i din stat eller ditt hemland. Beroende pa din stat eller ditt bos&ttningsland kan
begransningar av langden pa en underforstadd garanti eller skadestand som du
har tillgang till inte begrénsas av denna garanti.

Vad kommer att ogiltigforklara garantin??

Om du koper en Kamado Joe®-produkt genom en obehdrig aterforsaljare up-
phor garantin att galla. En obehorig aterforséljare definieras som en aterforsal-
jare som inte uttryckligen har fatt tillstdnd av Kamado Joe® att salja Kamado
Joe®-produkter.

BEHOVER DU HJALP? KONTAKTA 0SS

Vara garantivillkor kan dndras fran tid till annan. En uppdaterad version av var
garanti finns pa www.kamadojoe.com/pages/warranty. For hjalp eller for att
begara en uppdaterad kopia av var garanti, kontakta oss pa nedan.

Nordamerika Europeiska unionen Storbritannien
Kamado Joe ® Kamado Joe Europe Kamado Joe UK Limited
Premier Specialty Brands, LLC Lange Voorhout 86, 2514 EJ  Cheyenne House

5367 New Peachtree Road Den Haag, Netherlands West Street, Farnham

Suite 150, Chamblee, GA 30341

Kamadojoe.com/pages/contact-us servicedkamadojoe.com GU9 7EQ

service(dkamadojoe.com
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