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Welcome | Bienvenue | Bienvenido | Welkom!
Willkommen | Benvenuti | Valkommen

Assembly Images are shown first. Please read and follow all warnings and instructions before assembling and
using the appliance.

Les images de montage sont montrées en premier. Veuillez lire et suivre tous les avertissements et toutes les
instructions avant de monter et d’utiliser I'appareil.

Las imdgenes de ensamblaje se muestran primero. Lea y siga todas las advertencias e instrucciones antes de
ensamblar y usar el artefacto.

De eerste pagina’s zijn afbeeldingen van de montage. Lees en volg alle waarschuwingen en instructies, voor-
dat u het apparaat monteert en gebruikt.

Die Montagebilder werden zuerst angezeigt. Bitte lesen und befolgen Sie alle Warnungen und Anweisungen,
bevor Sie das Gerdt montieren und verwenden.

Immagini del montaggio all’inizio. Leggere e rispettare tutte le avvertenze e le istruzioni prima di montare e
mettere in funzione I'apparecchio.

Monteringsbilder visas forst. Las och folj alla varningar och anvisningar innan du monterar och anvander
apparaten.
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NR. ANTAL BESKRIVNING NR. ANTAL BESKRIVNING
| ’ KONTROL TOWER 15 1 ASKVERKTYG
TOPPVENTIL -
16 1 GRILLTANG
2 1 GRILLKUPOL
- 17 1 GRILLENS UNDERDEL
5 , HALVMANEFORMADE STEK-
HALLAR 18 4 BEN
4 1 TILLBEHORSSTALL 19 ] OVRE PLATTA
5 2 KERAMISKA VARMEAVLEDARE 20 ] BOTTENPLATTA
6 1 3-TIER DIVIDE & CONQUER® 21 2 LASBARA SVANGBARA HJUL
7 1 SLGROLLER SVANGBARA HJUL UTAN
; 2 2 LASNING
8 | BRANNKAMMARRING | ROST-
FRITT STAL 3 | VERKTYGSSATS FOR FRIGO-
9 1 KORG FOR TRAKOL RING AV GANGJARN
2% 1 FRAMRE HANDTAG
10 5 AMP KERAMISK ELDSTAD
— " KONSOLLER FOR SIDOHYLLOR
BOTTEN FOR BRANNKAM- 25 2 HOGER
" ! MARE
- 2% ) KONSOLER FOR SIDOHYLLOR
12 1 UTDRAGBAR ASKLADA VANSTER
13 1 HYLLA PA VANSTER SIDA 27 1 GALLER AV GJUTJARN
14 1 HYLLA PA HOGER SIDA KERAMISKA FOTTER
28 3 (INGAR ENDAST PA VISSA
MODELLER)

FORE MONTERING LAS ALLA INSTRUKTIONER NOGGRANT
Satt ihop den pa en ren plan yta.
Rekommenderar montering pa kartong for att undvika rester pa golv eller repor.
Handskar rekommenderas for montering.
Nodvéndiga verktyg: 5 mm, 6 mm insexnyckel, 10 mm skiftnyckel och #17 nyckel medfoljer.
Ungefarlig monteringstid: 30 minuter
Rekommenderat &r att tva personer monterar for att underlatta och minska monteringstiden.

Den faktiska produkten kan skilja sig fran bilden som visas.

Det ar majligt att vissa monteringssteg har genomférts pa fabriken.

RETURNERA INTE TILL FORSALJAREN!

For hjilp med montering, saknade eller skadade delar, kontakta Kamado Joe® Kundtjanst.

Kamado Joe® Premier Specialty Brands, LLC, 5367 New Peachtree Road, Suite 150, Chamblee, GA 30341 www.kamadojoe.com/pages/support

Kamado Joe® Europe, Lange Voorhout 86, 2514 EJ, Den Haag, Nederlanderna www.international.kamadojoe.com/pages/support

Kamado Joe® UK Limited, Cheyenne House West Street, Farnham GU9 7EQ www.international.kamadojoe.com/pages/support

Australien och Nya Zeeland Kontakta din terforsaljare.
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Varningskod: KJ-231110-MSH

ENDAST FOR UTOMHUSBRUK EJ FOR KOMMERSIELLT BRUK.

/1N vARNING /1\

¢ Denna bruksanvisning innehaller viktig information som &r nddvéndig for en korrekt montering och séker anvandning av
utrustningen.

o Lds och folj alla varningar och instruktioner innan montering och anvandning av utrustningen.

¢ Behall denna bruksanvisning for framtida referens.

A KOLMONOXIDFARA A

Underlatenhet att folja dessa instruktioner kan leda till brand, explosion eller brannskador
som kan orsaka materiella skador, personskador eller dodsfall.

* Forbranning av traflis, trabitar, trapellets, trakol och propan avger kolmonoxid, som &r luktfri och kan leda till déden.

* Brann INTE flis, trabitar, trapellets, trakol eller propan i bostdder, fordon, télt, garage eller andra slutna utrymmen.

¢ Anvand inte grillen i slutna och / eller bebodda utrymmen som hus, télt, husvagnar, husbilar, batar. Anvand inte grillen i
slutna och / eller bebodda utrymmen som hus, télt, husvagnar, husbilar, batar.

o ANVAND ENDAST UTOMHUS dér det &r vél ventilerat.

o FOLJ DESSA RIKTLINJER FOR ATT FORHINDRA ATT DU, DIN FAMILJ ELLER ANDRA BLIR FORGIFTADE AV DENNA FARGLOSA,
LUKTFRIA GAS.

* Kénn till symptomen pa kolmonoxidférgiftning: huvudvark, yrsel, svaghet, illamaende, krikningar, sémnighet och
férvirring. Kolmonoxid minskar blodets férmaga att transportera syre. Laga syrenivaer i blodet kan resultera i férlust av
medvetande och déd

¢ Uppsok ldkare om du eller nagon annan far férkylnings- eller influensaliknande symptom under matlagning eller i
narheten av denna apparat. Kolmonoxidforgiftning, som latt kan misstas for en forkylning eller influensa, upptacks ofta
for sent.

* Alkoholkonsumtion och droganvéndning okar risken for kolmonoxidforgiftning.

* Kolmonoxid dr sdrskilt giftigt for mamma och barn under graviditeten, spddbarn, dldre, rékare och personer med
problem med blodet eller cirkulationssystemet, sésom anemi eller hjértsjukdom.

A
XI & kX80 v
AR A AR
/1\' VARNINGAR OCH VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER /1\
LAS ALLA INSTRUKTIONER
* Ldmna inte grillen obevakad.

o Grillen ar avsedd for HUSHALL UTOMHUS ENDAST FOR ANVANDNING.

¢ Anvand inte inomhus!

¢ Anvand endast trakol som brénsle.

¢ Anvand inte grillen nér det blaser kraftigt!

 Stang lock och spjéll for att kvéva lagan.

* Gor inga andringar pa grillen.

o Overskrid inte en temperatur pa 750°F (398°C) eller mer.

¢ Anvand alltid grillen i enlighet med alla tillampliga lokala, statliga och federala brandforeskrifter.

* Om varningarna inte foljs kan grillen eller anvéndaren skadas.

o Anvand aldrig i slutna utrymmen som t.ex. uteplatser, garage, byggnader eller télt.

¢ Anvand aldrig inuti eller pa fritidsfordon eller batar.

¢ Anvand inte grillen i slutna och / eller bebodda utrymmen som hus, télt, husvagnar, husbilar, batar. Risk fér
kolmonoxidférgiftning som kan orsaka dodsfall.

¢ Hall ett avstand pa minst 3 meter fran dverliggande konstruktioner, vaggar, skenor eller andra strukturer.

¢ Hall ett avstand pa minst 3 meter fran alla brannbara material, t.ex. tra, torra véxter, gras, sly och papper.

o Anvind aldrig grillen under 6verliggande konstruktioner som t.ex. tak, carportar, markiser eller verhang. (SE KRAV PA
STRUKTURELL NARHET).

o Hall grillen ren och fri fran brannbara material som bensin och andra brandfarliga angor och vétskor.

¢ Anvand grillen pd ett plant, obréannbart och stabilt underlag, t.ex. jord, betong, tegel eller sten. En asfalterad yta (blacktop)
kan inte godtas for detta andamal.

¢ Anvand inte grillen pa tra eller brannbara ytor.

o Grillen MASTE sta pa marken. Placera inte grillen pa bord eller diskar. Flytta INTE grillen 6ver ojamna ytor.

o Grillen far endast anvandas pa slata ytor.
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Varningskod: KJ-231110-MSH

/1\ VARNINGAR OCH VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER /1\

o Grillen far aldrig flyttas uppfor/nedfor trappor eller ojamna ytor.

 Anvind aldrig grillen som virmeelement (LAS KOLMONOXIDFARA).

* Anvand aldrig grillen till ndgot annat &n vad den &r avsedd fér. Denna grill &r inte avsedd for kommersiellt bruk.

 Hall en brandslackare tillgénglig hela tiden nar du anvander grillen.

* Vid matlagning med olja eller fett ska du ha en brandslackare av typ BC eller ABC latt tillganglig.

« Vid en olje- eller fettbrand far du inte férsoka slacka med vatten. Ring omedelbart till brandkaren. En brandsléckare av typ BC
eller ABC kan under vissa omstandigheter begransa branden.

* Kontrollera alla muttrar, skruvar och bultar fore varje anvandning for att se till att de sitter fast och sékert.

¢ Anvandning av alkohol, receptbelagda eller receptfria Iakemedel kan forsdmra anvandarens formaga att montera ihop grillen
pa rétt stt eller anvanda den pa ett sikert sétt.

* Hall barn och husdjur alltid borta fran grillen. Lt INTE barn anvénda grillen. Nara uppsyn krévs nér barn eller husdjur
befinner sig i narheten av grillen.

« Se till att inte nagon befinner sig néra grillen antingen under anvéndning eller innan den har svalnat.

* Knuffa eller sla INTE grillen for att forhindra personskador, skador pa grillen eller att het vatska spiller eller stanker.

 Var mycket forsiktig nar du flyttar en apparat som innehaller het olja eller andra heta vatskor.

* Flytta aldrig grillen medan den anvénds. Lét grillen svalna helt (under 115°F eller 45°C) innan den flyttas eller férvaras.

« Grillen &r het nar den anvinds och kommer att férbli het under en tid efterat och under kylningsprocessen. Var FORSIKTIG.
Bar skyddshandskar / vantar.

® Ror inte vid HETA ytor Anvand handtag eller knoppar.

* Anvand aldrig koksredskap av glas, plast eller keramik i grillen. Placera aldrig tomma kokkarl i grillen under anvandning.

o Tillbehor som inte levereras av Kamado Joe® rekommenderas inte och kan orsaka personskador.

 Forvara aldrig grilen nar den innehaller het aska eller kol. Stéll endast undan nér grillen ar helt slackt och alla ytor &r kalla.

o Var forsiktig nar du tar mat fran grillen. Alla ytor & HETA och kan orsaka brannskador. Anvéand skyddshandskar eller -vantar
och langa, kraftiga matlagningsredskap for att skydda mot heta ytor eller sténk fran matlagningsvétskor.

« Grillen ar het under anvindning. For att undvika brannskador, hall ansiktet och kroppen borta fran luckor och ventiler. Anga
och varm luft kommer ut under anvandning.

 TAPP INTE flédena av forbranning och ventilation.

* Tack inte matlagningsgallret med metallfolie. Detta kommer dra at sig varme och kan orsaka skador pa grillen.

 Lamna aldrig GLODANDE kol eller aska obevakad.

¢ Tainte ut asklddan medan askan och kolet & VARMT.

o Grillen har en 6ppen laga. Hall handerna, haret och ansiktet borta fran elden. Luta dig INTE 6ver grillen under tandning.
Langt har och |6st sittande klader kan borja brinna.

¢ Anvand skyddshandskar vid hantering av denna grill eller nar du arbetar med eld. Anvéand skyddshandskar eller langa,
robusta brasverktyg nar du lagger i ved eller kol.

o Spjallen ar HETA under anvandning och kommer att fortsatta att vara HETA medan de svalnar; bar skyddshandskar nér du
justerar grillen.

* Den 6vre ventilen och det nedre spjallet ar VARMA nér grillen anvands och under avkylningen; anvand skyddshandskar nar
du justerar dem.

o Grillgallret &r VARMT nér grillen anvands och under avkylning; var ytterst forsiktig om du vidror grillgallret, anvand
skyddshandskar eller ett robust verktyg med langt skaft.

o Tillaga inte mat forran kolet ar tackt av aska.

o Grillen ska vara uppvarmd och brénslet ska vara glédhett i minst 30 minuter fore den forsta tillagningen.

o Anvand aldrig téndvatska for trakol, bensin, alkohol eller andra lattflyktiga vatskor som ar mycket for att tanda trakol. Dessa
vatskor kan explodera och orsaka personskador eller dodsfall.

 Fyll aldrig pa grillen for mycket. Detta kan leda till allvarliga personskador samt skador pa grillen.

o Anvand aldrig mer d@n den rekommenderade mangden grillkol (se nedan).

o VARNING! Grillen blir mycket varm, ror den inte under drift.

* VARNING! Hall barn och husdjur borta.

* VARNING! Anvénd inte sprit eller bensin for tédndning eller omtandning! Anvand endast tandare som uppfyller kraven i EN
1860-3!

* Hill aldrig pa ytterligare tdndvatska nar kolet har anténts. Félj anvisningarna pa behallaren med tandvétska

¢ Gor dig av med aska genom att placera den i aluminiumfolie, blétldgga den i vatten och kasta den i en obrénnbar behéllare.

varje gang du lyfter kupolen. Detta kommer att forhindra flashback - en vag av vitglédgad hetta orsakad av en syrebrist.

OVERSKRID INTE TOTALT 6 LBS / 2,7 KG KOL FOR HUVUDBRANNKAMMAREN



Varningskod: KJ-231110-MSH

AN KRAV PA ATT HALLA AVSTAND

Hall ett avstdnd pa minst 10 ft (3 m) fran
grillens baksida, sidor och ovansida till alla
6verliggande konstruktioner, vaggar, skenor
eller andra brannbara konstruktionsmaterial.

Hall ett avstand pa minst 3 m (10 ft) fran alla
brannbara och lattantédndliga material sasom
trd, vaxter, gras, penslar, papper, bensin eller
duk.

Detta avstand ger tillrdckligt utrymme for
korrekt forbranning, luftcirkulation och
ventilation. Grill ska inte anvandas pa
brénnbara material som tradack eller andra
brénnbara material.

SPARA DESSA ANVISNINGAR

Den har produkten levereras inte med trakol eller trabitar.




GRILLINSTALLNING

PACKA UPP

1. Klipp av plastbanden och ta bort transportbehallarens 6ver- och sidopaneler.
2. Stéll alla lador och férpackningsmaterial at sidan.

3. Oppna grillens kupol och ta bort alla interna komponenter. Var férsiktig och hantera komponenterna varsamt.
Keramiken kan ga sonder.

LYFTMETOD

Nér grillens inre delar har avldgsnats lyfter du grillen ur behéllaren och stéll ner i vagnen eller bordet eller stativet.
Kontrollera fore lyftet att alla band- och géngjarnsmuttrar ar dtdragna och sékrade.

¢ Pagrund av grillens vikt krévs det tva eller flera personer for att lyfta grillen.

Lyft grillen genom att anvdnda det bakre drnet och den framre nedre 6ppningen som
skyddshandskar vid lyft och var ytterst forsiktig, vissa komponenter kan vara vassa.

o LYFTINTE grillen med hjalp av sidohyllorna.

e Lyft INTE grillen utan att tva eller flera personer hjalper till

Hur man kommer igang

Stéll grillen pa ett fast, plant underlag med tillrdckligt vindskydd.
Flytta inte grillen nér den &@r varm och lamna den inte utan uppsikt under drift.

Denna apparat dr avsedd att anvdndas utomhus, pa avstand fran brannbara material. Det &r viktigt att det inte finns nagra
hinder ovanf6r apparaten och att det finns ett minsta avstand pa 10 fot (3 m) fran sidan eller baksidan av apparaten. Det

ar viktigt att apparatens ventilationsoppningar inte blockeras. Grillen maste anvandas pa ett jamnt och stabilt underlag.
Apparaten skall skyddas mot direkt drag och placeras eller skyddas mot direkt intrdngning av rinnande vatten (t.ex. regn).

INBYGGD GUIDE

VIKTIGA INSTALLATIONSANVISNINGAR:
Anvdnd detta som en allmén vagledning for installation av din Kamado Joe i ett inbyggt utekok eller grillbord. Vi
rekommenderar starkt att sjélva grillen som installeras, mats. Ritningen &r inte skalenlig.

Bordet ska fastas pa marken eller viggen. Vid byggnation krévs icke brandfarligt byggmaterial.

KRAV PA BORD:
MATERIAL: Se till att de material som anvénds ar obrannbara och klarar héga temperaturer.

BAS: Se till att Kamado Joes keramiska fotter anvands for att skapa ett luftgap under basen pa
grillen. Placera INTE grillen direkt pa bordsytan utan luftspalt.

TILLTRADE: Se till att det finns &tkomst framifran s att askladan inte blockeras.

LOSNING: Se till att det finns tillrackligt med utrymme mellan bordsskivan och grillkanten.
Bordsskivan far INTE ha direkt kontakt med grillen.

SE RITNINGAR PA NASTA SIDA
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GRILLINSTALLNING

FORTSATTNING PA INBYGGD GUIDE

Klassisk Il Klassisk Ill Big Joe |l Big Joe
KJ23NRHC | KJ15040721 | BJ24NRHC | KJ15040821

A 30,3 30,3 35,6 35,6

B 26,9 26,9 31,8 31,8

C 22,3 22,3 27,6 27,6

D 31,2 34,1 35,3 38,5

E 14,3 14,3 15,2 15,2

F 16,9 19,8 20,1 23,3

G 8,6 11,5 11,3 14,5

H 17 17 21,5 21,5

I 1,6 1,6 3,6 3,6

J 30,3 30,3 35,6 35,6

K 26,9 26,9 31,8 31,8

L 22,3 22,3 27,6 27,6

M 7.8 7,8 11,7 11,7

N 14,4 17,3 17,6 20,8

0 22,8 22,8 28,1 28,1

P 4,7 4,7 5,2 5,2

F 3,6 3,6 5,6 5,6

R 9,3 9,3 13,2 13,2

SIDoOvY OPPEN LOSNING OVRE VY
B -~ {
- c = ' |
i ) , ]
e — 1| 7(F
D ol b . . :
[ : |
! — i



GRILLINSTALLNING

VAD AR DET?

Sl6Roller &r tillverkad av odvertraffad innovation och férvandlar en Kamado Joe® till en
av vérldens mest optimala rék. Genom att fordela roken i rullande, recirkulerande vagor
omger SI6Roller maten i moln av ljuvlig rék samtidigt som varmen férdelas jamnt, vilket
resulterar i forbattrad smak och farre heta flackar. Upptack oandlig mangsidighet for din
Kamado Joe® kolgrillning.

HUR ANVANDER MAN DET?

Anvénd endast SIGRoller nar du roker i din Kamado Joe®. SIoRoller &r endast avsedd for
matlagning vid temperaturer mellan 150F(65C) och 300F(149C). Anvéndning av SIGRoller
vid temperaturer 6ver 300F(149C) kan leda till skador pa produkten. Enkelt att sétta in
genom att ta bort varmeavvisarna och ersétta dem med SI6Roller. Divide & Conquer Rack
och grillgallren &r placerade ovanpa.

Driftsanvisningar

INLEDANDE UPPVARMNING

Kamado Joe tillverkar sina produkter med omsorg. Forkryddning kréavs INTE for inden forsta anvandningen av din
Kamado Joe. Vi rekommenderar dock att du foljer stegen nedan infor din férsta uppvarmning.

1. Kontrollera att alla beslag ar atdragna innan du startar grillen. Se till att kontrollera alla band, gangjarn, hyllfasten
och sparrhakar.
2. Tvatta gallret med milt diskmedel och Iat torka.
3. Starta grillen genom att félja instruktionerna fér TANDNING Gor upp en liten/medelstor eld.
e Anvidnd inte mer dn 3 LBS / 1,36 KGS trékol.
¢ Lagg alltid grillkolen pa grillkolsgallret eller i grillkolsbehallaren.
4. Hall grillen under®F(2099) j 1 timme nar du eldar for forsta gangen eller vid tillagning.
5. Efter den forsta timmen kan du stdnga av grillen.

EFTER DEN FORSTA UPPVARMNINGEN: pa grund av termisk expansion och sammandragning kan vissa justeringar eller
atdragningar behovas efter den forsta uppvarmningen.

o GANGIJARN: Du kanske mirker att gangjirnet har forlorat lite spanning, se avsnittet om gangjarnsjustering i denna
handbok for att kontrollera gangjérnets spanning. Regelbundna justeringar ar helt normalt.

o LAS: Du kanske marker att det frimre laset inte ar helt i linje eller att spanningen behdver justeras, se avsnittet
om justering av laset i denna handbok fér att kontrollera lasets linje och spanning. Regelbundna justeringar ar helt
normalt.

e BAND: Du kanske marker att dina band har forlorat lite spanning, se avsnittet om bandjustering i den har handboken
for att kontrollera bandens spanning. Regelbundna justeringar ar helt normalt.

o KERAMIK: Efter den forsta tillagningen kan du se latta sprickor i porslinet. Detta kallas krackelering och ar en del av
porslinets naturliga egenskaper.

ANVISNINGAR FOR TANDNING

1. Innan du lagar mat, anvand askverktyget for att réra om i den aterstdende grillkolen i eldstaden sé att all 16s aska
avlagsnas. Los aska faller genom eldgallret eller kolkorgen och ner i askladan .

2. Tabort askladan och sléng all 16s aska. Gor dig av med aska genom att placera den i aluminiumfolie, bl6tldgga den i

vatten och kasta den i en obrannbar behallare.

Tillsatt trékol i eldstaden och tand med en eller tva eldstartare.

Lat kupolen och bottenventilen vara helt éppna i 10 minuter. Lt grillkolen antdndas.

Stang kupolen nar kolet har antants.

Borja stdnga och justera den dvre och nedre ventilen ndr temperaturen &r inom*°f(1°°¢) franmaltemperaturen.

Eftersom din keramiska Kamado Joe ar sa isolerande kan det ta lite tid innan den ar helt férvarmd. Ge grillen 20 - 60

minuter att stabilisera temperaturen och varma keramiken innan du bérjar laga mat.

Nowvsw®w

OBS: Eftersom keramik haller varmen sa bra bor du bara héja grilltemperaturen nagot och langsamt. Det &r mycket lattare
att 6ka varmen nagot dn det ar att sénka temperaturen efter att ha eldat for mycket.



Driftsanvisningar

HALLA TEMPERATUREN

LUFTFLODE:
For att kunna reglera temperaturen i din grill maste du reglera mangden luft som strémmar till elden. Genom att 6ppna
och sténga de Gvre och nedre spjallen kan du justera temperaturen pa grillen.

o MER LUFT = MER VARME (6ppna ventilerna)

o MINDRE LUFT = MINDRE VARME (sting ventilerna)

TRAKOL
Mangden trakol som anvéands vid grillning kan ocksa ha stor inverkan pa din férmaga att kontrollera temperaturen. Ju mer
kol som antands, desto varmare kan grillen bli.

e MER KOL = MER VARME

¢ MINDRE KOL = MINDRE VARME

ANMARKNINGAR OM TEMPERATURUNDERHALL:
 Justeringar av ventiler / spjéll ger inte omedelbar effekt. Ha tdlamod och rdkna med 10-15 minuter fran det att
ventilen har justerats tills temperaturférandringen borjar synas.
¢ Eftersom keramik haller virmen sa bra bér du bara hoja grilltemperaturen nagot och langsamt. Det ar mycket
lattare att 6ka vdrmen nagot an det &r att sinka temperaturen efter att ha eldat fér mycket.

MATLAGNINGSTIPS

BRANNING av grillen:
Vid tillagning 6ver®*%f(175°¢) gppna forsiktigt grill-locket 2-3 tum (5-8 cm) och "rapa" grillen i cirka 5 sekunder varje gang
du lyfter kupolen. Detta kommer att férhindra en flash-back - en vag av vit hetta som orsakas av en rusning av syre.

VATSKOR:
Spill inte vatskor inuti eller pa grillen nar den &r varm.

SIDOHYLLOR
VARNING! Stéll inte heta foremal pa sidohyllorna.

STANGA

. Naér du &r klar med matlagningen sténger du den nedre ventilen helt och héllet.

Rengér grillgallret med en gallerskrapa eller en fuktig trasa. Var FORSIKTIG, de kommer att bli varma.
N&r temperaturen sjunkit under(205°¢)  sting den Gvre ventilen.

Téck inte ver grillen och rengér den inte forrin kupolen &r sval vid berdring ("'5°F #5¢).

Las rengorings- och skotselanvisningarna for ytterligare rengoringssteg.

GALLERLYFTARE

Anvand din gallerlyftare for att hantera dina spishallar.

W e

VARNING! Matlagningsgaller kan vara HETA! Anvénd grillgriparen for att flytta pa
grillgallren under hela din matlagning.

OBS: Gallren bor ligga sa néra varandra som majligt. GRIPARE
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Rengoring och skotsel

VARIJE GRILLNING
Din Kamado Joe-grill &r tillverkad av material av hog kvalitet, sa skotsel och underhall blir minimala. Det basta séttet att
skydda din Kamado Joe fran vader och vind ar med ett grillskydd.

1. Innan du rengor grillen ska du se till att den har svalnat helt och att all grillkol har slackts.

2. Anvand askverktyget for att réra om den dterstaende grillkolen i eldstaden sa att all 16s aska avlagsnas. Los aska faller
genom eldgallret eller kolkorgen och ner i askladan.

3. Tabort askladan och sléng all 16s aska. Gér dig av med aska genom att placera den i aluminiumfolie, bl6tldgga den i
vatten och kasta den i en obrénnbar behéllare.

4. Torka av grillens utsida med en fuktig trasa for att avlagsna spillda ingredienser och skrap. Skrubba inte packningen
for hart, det kan orsaka skador. Packningen kommer att rengéras genom naturlig varmevéxling nar du anvander din
grill.

5. Tack 6ver grillen med ett grillskydd och forvara pa en sval och torr plats.

OBS: Nar vdrmeavvisarna blir smutsiga vid normal anvidndning vander du dem, med den smutsiga sidan nedat, infor nasta
tillagning. Varmen fran elden gor att den sidan av deflektorplaten rengérs automatiskt.

SJALVRENGORING

Vi rekommenderar att du utfor dessa steg vid behov. Rengéringsfrekvensen varierar beroende pa hur ofta du
anvander din Kamado Joe och din miljé. Om det uppstar mogel pa insidan av grillen rekommenderar vi att du utfor
sjalvrengoringsstegen nedan.

Denna process kommer att branna bort odnskade rester inuti grillen. Nar du har utfort stegen nedan bor du anvanda en
mjuk borste pa keramiken och varmeavledarna for att avlagsna eventuella rester innan du bérjar laga mat igen.

1. Ta bort spishallarna och diska med ett milt diskmedel. Spisgallren ska vara borttagna under denna rengéring.

1. Tillsatt grillkol och tand grillen.

2. Installera det flexibla matlagningsstéllet Divide & Conquer. Placera tilloehérets X-rack i det 6vre ldget med bada
vdrmeavvisande panelerna pa X-racket. Placera virmeavledarna med den smutsiga sidan nedat, vinda mot elden.
Det ska finnas ett stort luftgap runt varmeavledarna.

3. Oppna de 6vre och nedre luftventilerna helt och 18t temperaturen inuti grillen stiga till 315°C (600°F) med kupolen
stangd.

4. Hall temperaturen pa ca 600°F (315°C) i 15-20 minuter eller tills det inte finns nagon synlig rok.

Sténg bottenventilen helt. Nar temperaturen sjunker under‘°f(25°¢)  sting den 6vre ventilen helt.

6. Latgrillen stangas av.
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DJUPRENGORING

En eller tva ganger om aret, bor du utféra en mer noggrann rengdring av grillens insida.

1. Innan du rengor grillen ska du se till att den har svalnat helt och att all grillkol har slackts.

Avldgsna de inre delarna och ta bort eventuell aska eller skrap som fastnat mellan grillens stomme och de inre
delarna.

Anvéand en plastborste for att rengéra den inre keramiska ytan.

Skopa upp eller dammsug bort skrap fran grillens botten.

Torka av gangjarnet och grillens utsida.

Byt ut alla interna komponenter och gor dig redo for nésta grillning.

~
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JUSTERING AV GANGJARN

Air Lift-gdngjarnet pa din Kamado Joe &r redan forjusterat for perfekt balans och stabilitet. F6lj dessa anvisningar for att
gora ytterligare justeringar sa att de passar dina personliga preferenser.

VARNING! Air Lift Hinge ar under hég spanning. Forsok inte att ta isdr gangjarnet pa grillen utan ratt verktyg. Se avsnittet
"Frikopplingsverktyget" nedan.
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Oppna kupolen pa grillen.

Placera en 17 mm skiftnyckel pa "justeringsmuttern” ovanpa fiaderhallaren (se Insats 1).

FOR ATT GORA DET LATTARE ATT HOJA KUPOLEN: Vrid 17 mm skiftnyckeln medurs enligt bilden. Ta bort skiftnyckeln
och kontrollera att kupolen fungerar for varje hel rotation av muttern.

FOR ATT FA KUPOLEN ATT KANNAS TYNGRE: Vrid muttern moturs. Ta bort skiftnyckeln och kontrollera att kupolen
fungerar for varje hel rotation av muttern.

Dra aldrig at justeringsmuttern sa att den kommer i kontakt med muttern under kontaktdonet (se Insats 1).

)
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Air Lift™ gangjarn

GANGJARNSSAKERHET - VERKTYG FOR URKOPPLING

Forsok inte att demontera gangjarnet eller lossa banden fran grillen utan att ha verktygssatsen fér demontering
installerad. Gangjarnet ar under EXTREM spénning och kan vara mycket farligt. Frikopplingsverktyget medféljde vid képet
av din Kamado Joe.

FOR INSTALLATION:

1. Placera distansbrickan, sedan brickan
och darefter sexkantsmuttern pa
fiaderhallaren pa gangjarnets undersida. o

2. Nar duinstallerar frikopplingsverktyget OVAR
slépper all spanning pa fjddern och du DISTANSHALLARE HALLARE

kan ta bort bade gangjarnet och banden
fran grillen pd ett sakert satt.
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JUSTERING AV SPARREN

Spérren pa din Kamado Joe &r redan férinstalld for en idealisk spanning. Men om kupolen ar for svar eller for latt att
|asa (om den nastan lossnar av sig sjalv), folj dessa instruktioner for ytterligare justeringar for att passa dina personliga
preferenser.

1. Anvénd en liten insexnyckel for att dra at eller lossa sparrinstaliningen.
2. Placera insexnyckeln i den 6vre delen av sparren och hoj eller sank sparrfastet.
3. Detta kommer att dra at eller lossa sparrens installning.

Dra at eller lossa

Spérren pa din Kamado Joe ar ocksa justerbar fran vanster till hoger, om du mérker att sparren behdver justeras
ytterligare lossar du bara de ekollonmuttrar som haller sparren pa grillen och skjuter sparrens évre eller nedre del at
vanster eller hoger.

BANDJUSTERINGAR

Kontrollera bandens position och atdragning en eller tva ganger per ar, ibland
kan en justering behov as.

Anvdnd en 8 mm insexnyckel och en 17 mm skiftnyckel for att se till

att bandanslutningens mutter &r tdragen pa dina band. Du hittar
bandanslutningen pa baksidan av din grill. Du ska inte kunna vrida
insexnyckeln latt medan du haller muttern pa plats. Om muttern &r 16s, dra at
den ordentligt.

Om ett band inte &r centrerat pa packningsmaterialet, lossa bandet tillrackligt
for att trycka tillbaka det pa plats. Du kan placera ett trdblock ovanpa bandet
och sla latt pa trdet med en hammare tills bandet sitter pa plats. Dra at
bandanslutningen enligt ovan.

Undre band
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BEGRANSAD GARANTI

Denna garanti galler for alla Kamado Joe®-produkter.

Begrinsad livstidsgaranti pa keramiska delar
Kamado Joe® garanterar att de viktigaste keramiska delarna som anvands i denna Kamado Joe® grill och rok ar
fria fran material- och tillverkningsfel sa lange som den ursprungliga koparen dger grillen.

5 ARS GARANTI PA METALLDELAR OCH KETTLE JOE GRILLAR

Kamado Joe® garanterar att de viktigaste metalldelar och gjutjarnsdelar som anvands i denna Kamado Joe® grill
och rk &r fria fran material- och tillverkningsfel under en period av fem (5) &r.

3 ARS GARANTI PA ELEKTRONISKA KOMPONENTER, VARMEAVLEDARE OCH PIZZA
STENAR

Kamado Joe® garanterar att de elektroniska komponenterna i denna Kamado Joe® grill och rok &r fria fran
material- och tillverkningsfel under en period av tre (3] &r.

-] o o a
2 ARS GARANTI PA DIVERSE KOMPONENTER OCH STAENDE TILLBEHOR
Kamado Joe® garanterar att alla diverse komponenter som anvénds i denna Kamado Joe® grill och rok (inklusive,
men inte begransat till termometer, packningar och iKamand-styrenheter] eller Kamado Joe-tillbehér &r fria fran

material- och tillverkningsfel under en period av tvé (2) ar.

BEGRANSAD GARANTI FOR KOMMERSIELL ANVANDNING

Garantin forutsatter normal och rimlig hushéllsanvandning i kombination med forvantat gott underhall av alla
Kamado Joe®-produkter. Garantin galler inte for kommersiell anvandning, t.ex. av cateringforetag, slakterier,
uthyrningsféretag och matbilar. Kamado Joe® garanterar att alla Kamado Joe® grillar och rékar som anvands i

kommersiella tillimpningar &r fria fran defekter i material och utférande under en period av ett (1) ar

Nar borjar garantitackningen?

Garantitackningen bérjar pa det ursprungliga inképsdatumet och tacker bara den ursprungliga koparen. Fér att
garantin ska gélla maste du registrera din Kamado Joe®-produkt via produktregistreringssidan pa var hemsida.
Om du upptécker ett material- eller tillverkningsfel under den tillampliga garantiperioden vid normal anvandning
och normalt underhall kommer Kamado Joe® att efter eget gottfinnande ersétta eller reparera den defekta
komponenten utan kostnad fér sjalva komponenten. Denna garanti galler inte arbete eller andra kostnader i
samband med service, reparation eller drift av grillen. Kamado Joe betalar alla fraktkostnader for garantidelar.

ENDAST AUSTRALIENSISKA INVANARE: Véra varor har garantier som inte kan uteslutas enligt den australiska
konsumentlagen. Du har rétt till en ersattning eller terbetalning for ett stérre fel och kompensation for alla andra
rimligen férutsebara forluster eller skador. Du har dven rétt att fa varan reparerad eller utbytt om varan inte haller
god kvalitet och felet inte innebar ett stérre fel.
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Vad som inte omfattas?

Denna garanti galler inte skador som orsakas av missbruk eller anvandning av produkten for andra d&ndamal &n for
vilka den &r konstruerad. Skador som orsakas av brist pa korrekt anvandning, montering, underhdll eller installa-
tion, skador orsakade av olyckor eller naturkatastrofer, skador orsakade av obehdriga tillbehdr eller modifieringar
eller skador under transport géller inte. Denna garanti tacker inte skador fran normalt slitage fran anvandning av
produkten [(t.ex. repor, bucklor, etc) eller férandringar i utseendet pa grillen som inte paverkar dess prestanda.
DEN BEGRANSADE GARANTIN AR EXKLUSIV OCH GALLER | STALLET FOR ANNAN GARANTI, SKRIFTLIG ELLER
MUNTLIG, UTTRYCKLIG ELLER UNDERFORSTADD, INKLUSIVE MEN INTE BEGRANSAD TILL GARANTIN OM
SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR ETT VISST ANDAMAL. VARAKTIGHETEN AV ALLA UNDERFORSTADDA
GARANTIER, INKLUSIVE ALLA UNDERFORSTADDA GARANTIER FOR SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR

ETT VISST ANDAMAL, AR UTTRYCKLIGEN BEGRANSAD TILL VARAKTIGHETEN AV GARANTIPERIODEN FOR DEN
TILLAMPLIGA KOMPONENTEN.

KOPARENS EXKLUSIVA ATGARD VID BROTT MOT DENNA BEGRANSADE GARANTI ELLER MOT NAGON UNDERFOR-
STADD GARANTI SKA BEGRANSAS TILL UTBYTE ENLIGT VAD SOM ANGES HAR. KAMADO JOE® SKA UNDER INGA
OMSTANDIGHETER HALLAS ANSVARIG FOR SPECIFIKA SKADOR, TILLFALLIGA SKADOR ELLER FOLJDSKADOR.
Denna garanti ges till dig utdver alla rattigheter och mojligheter som du har enligt lagar och forordningar om
konsumentskydd. Denna garanti paverkar inte pa nagot satt dina juridiska rattigheter enligt lagstadgade garanti-
bestammelser i din stat eller ditt hemland. Beroende pa din stat eller ditt bosattningsland kan begréansningar av

langden pa en underforstddd garanti eller skadestdnd som du har tillgéng till inte begrinsas av denna garanti.

Vad kommer att ogiltigforklara garantin??
Om du képer en Kamado Joe®-produkt genom en obehérig aterférséljare upphdr garantin att galla. En obehérig
aterforsaljare definieras som en aterforsaljare som inte uttryckligen har fétt tillstdnd av Kamado Joe® att silja

Kamado Joe®-produkter.

BEHOVA HJALP? KONTAKTA 0SS

Vara garantivillkor kan dndras fran tid till annan. En uppdaterad version av var garanti finns pd www.kamadojoe.
com/pages/warranty. Fér hjalp eller for att begéra en uppdaterad kopia av var garanti, kontakta oss pa nedan.

Nordamerika Europeiska unionen Storbritannien

Nordamerika Kamado Joe Europa Kamado Joe UK Limited

Kamado Joe ® Lange Voorhout 86, 2514 EJ Cheyenne House West Street,
Premier Specialty Brands, LLC Den Haag, Nederlanderna Farnham GU9 7EQ

5347 New Peachtree Road, Suite https://i ‘national j pag pport https://international.kamadojoe.com/pages/support
150, Chamblee, GA 30341

https: kamadojoe.com/p

Australien och Nya Zeeland
Kontakta din aterférsaljare.
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